T — MAICOY / dec %&&oamw

Gambas frescas a la plancha
Grilled fresh prawns

Langostinos tigre plancha 6 ud.
Grilled king prawns tiger 6 u.

Almejas al gusto
Clams

Quisquillén
Shrimp

Bogavante
Lobster

Percebes
Barnacles

Centollo
Crab

Txangurro donostiarra
Donostiarra crab

Ostras
Oysters

________________

I
24,00€
15,00€
26,00€
S/M
S/M
S/M
S/M

S/M

S/M

R

)‘<
X9

GV D R D



ersaloados (salods

Ensalada la terraza:

lechuga, cebolleta, esparrago, zanahoria, tomate, maiz,

aguacate, pepinillo, atun, salmén, langostino y huevo cocido. 15,00€
lettuce, chives, asparagus, carrots, tomate, corn, avocado, gherkin, tuna,

salmon, king prawns and boiled egg

Ensalada burrata
queso, rucula, bacalao, tomate seco y pesto 17,00€
cheese, arugula, cod, dried tomato and pesto

Ensalada césar:
lechugas variadas, pollo, queso, crutones y salsa césar. 15,00€
varied lettuces, chicken, cheese,homemade crutons and caesar sauce

Ensalada de pasta y langostinos:

lechugas variadas. Jamon york, pasta, langostinos y salsarosa 15,00€
varied lettuces, ham, pasta, king prawns, and pink sauce

Ensalada templada de queso y setas:

lechugas variadas, tomate cherry, cebolla caramelizada, setas,

bacon, rulo de cabra y nueces. 15,00€
varied lettuces, cherry tomato, caramelized onions, mushrooms,bacon,

goats’s ruller and nuts

Ensaladilla rusa casera 10,00€
Homemade russian salad
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Paletilla ibérica 16,00€
Iberian shoulder

Lomo Ibérico 19,00€
Iberian loin

Nuestras anchoas en salazoén en aceite de oliva 16,00€
Salted anchovies

Ventresca de bonito 14,00€
Tuna belly

Esparragos 2 salsas 14,00€

Asparagus two sauces

Pudding casero de cabracho 12,00€
Home made pudding - baked scorpionfish / rockfish

Salmon casero marinado “La Terraza” 16,00€
Marinated salmon home made

Cecina de Wagyu con lascas de parmesano y almendra tostada 22,00€
Beef jerky with parmesan flakes and roasted almonds

Salpicon de marisco 18,00€
Shelfish cocktail
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Croqueta de la casa de chorizo o bacalao(ud.) 2,30€
Croquette of chorizo or cod

Gambas al ajillo 15,00€
Prawns with garlic

Pimientos verdes del pais 9,00€
Country green peppers

Alcachofas naturales salteadas (Temporada) 14,00€
Sautéed natural artichokes

Rabas de jibion frescas 13,00€
Fresh calamari

Revuelto de la casa (ajetes, hongos y langostinos) 16,00€
Scrambled eggs of the house (baby garlic, mushrooms and shrimp)

Sopa de pescado y marisco 11,00€
Fish and seafood soup

Mejillones en salsa de tomate picante 12,00€
Mussels in spicy tomato

Pulpo a la gallega 15,00€
Galician ostopus

Setas a la plancha con refrito y jamén 12,00€
Grilled mushrooms with fried arred ham

Alcachofas con almejas en salsa verde (temporada) 22,00€
Artichokes with clams in green sauce

Esparragos naturales (temporada) 14,00€
Natural esparagus

Rabas (sabados, domingos y festivos) 9,00€ \
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Anchoas fritas
Fried anchovies

Chipirones plancha
Baby squid served in their ink or grilled

Txipis de potera (en temporada)
Baby squid from potera

Begis tinta
Large squid

Bacalao plancha o al pil-pil o vizcaina
Grilled cod / pil - pil or Vizcaina style

Sapito a la bilbaina
Black monkfish bilbaina style

Cogote de merluza (2 personas)
hake neck (2 peoples)

Merluza a la romana
Roman hake

Lomos de merluza en salsa verde
Hake fillets in green sauce

Merluza a la plancha
Grilled hake

Merluza a la Ondarresa
Onsarresa hake

Merluza rellena de txangurro
Hake filled with crab

Pescado del dia
Fish of the day

G (DP ND)

15,50€

20,00€

S/M

20,00€

22,00€

22,00€

38,00€

18,00€

21,00€

21,00€

21,00€

23,00€
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Solomillo plancha o foie 24,50€
Grilled sirloin steak or foigrass

Rabo estofado 21,50€
Stewed oxtall

Carrillera ibérica en salsa 19,00€
Iberian veal cheeks in sauce

Callos y morros a la vizcaina 13,00€
Tripes and snouts in vizcaina sauce

Patas de cerdo en salsa 13,00€
Pig feet in vizcaina sauce

Lomo alto a la plancha (entrecot)
Grilled high loin 18,00€
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= nuweilros somdwictes [ onr somdwiches =

Mixto: york y queso 7,00€
Ham and cheese

Vegetal: lechuga, tomate, esparragos, huevo cocido y york 9,00€
Lettuce, tomatto, asparagus, boiled egg and jam

De pollo: pollo, queso, lechuga, tomate y bacon crujiente 11,00€
Chicken, cheese, lettuce, tomato and crispy bacon

Inglés: bacon y huevo a la plancha 9,00€
Bacon and grilled egg

Especial terraza: salmén ahumado, tomate, lechuga, pepinillo,
huevo cocido y alcaparras 11,00€
Smoked salmon, tomato, lettuce, gherkin, boiled egg and capers

m farbingucsns (langers —

Clasica: carne, Iechu%a tomate y queso 10,50€
Burger, lettuce, tomato and cheese

Terraza: carne, lechuga, tomate, bacon, cebolla confitada y queso
11,50€
Burguer, lettuce, tomato, bacon, caramelized onions y cheese

Burger pollo crujiente, lechuga, tomate, bacon y cheddar 11,50 €
Burger crispy chicken, lettuce, tomato, bacon and cheddar
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Atun y anchoas 11,00 €
Tuna and anchovies

Paletilla ibérica 11,00 €
Iberian ham

Bacon y queso 9,00€
Bacon and cheese

Pepito de ternera con pimientos rojos 11,00 €
Beef with home roasted red peppers

Salchicha Frankfurt con cebollita 9,00€

Franfurt with onions

nota: las hamburguesas, sandwiches y bocadillos van acompanados de
patatas fritas caseras
note: the sandwiches are served with french fries

AMWO&/ / Zggd/

Fritos con jamon 15,00 €
Fried eggs with ham
Fritos con chistorra 13,00 €
Fried eggs with chistorra
Rotos con virutas de jamon 15,00 €
Broken eggs with saring of curing ham
Tortillas variadas 11,00 €
ixed omelettes \
ortilla de patatas (media o entera con o sin cebolla) )
> 1/2 9,00€ ent. 15,00 €
— Spanish omelette eggs with potatoes with or without onion
* half or whole omelette
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Pina natural
Natural pineapple

Carpaccio de pina con helado de coco
Pineapple carpaccio with coconut ice cream

Torrija casera
Cream french toart

Tarta de chocolate con helado de dulce de leche
Chocolate cake with caramel ice cream

Tarta de queso con frambuesa
Cheese cake with raspberry

Helados variados
Ice creams

Batidos naturales
Fresh milkshakes

Tartas caseras
Home made cakes

6,00€

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

6,00€

7,00€
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Vinos tintos

rinod / wined

D. O. BIZKAIKO TXAKOLINA

Gorrondona beltza

D. O. LARIOJA -CRIANZA-

Faustino
Vallobera

Vifia Alberdi

Campillo
Bai gorri

D. O. LARIOJA -RESERVAY OTROS-

Sierra Cantabria cuvée
Puente del Ea autor

Imperial
Contino
ljalba Rva.

Vallobera Finca Garnacha

D.O. RIBERA -CRIANZA-

Bocos Roble
Bocos

D. O. RIBERA -RESERVA-

Bocos

Vinos blancos

D. O. BIZKAIKO TXAKOLINA

Txakoli Gorrondona

Txakoli Doniene

Txakoli Ondarnea Barrica
Apardune espumoso blanco

D.O. LARIOJA
Eguren Ugarte

Puente de Ea Barrica
Vallobera tempranillo 100%

D. O. RIAS BAIXAS

‘Pulpo Albarifio

D. O. MONTERREI

Vionta godello

19,00€

14,00€

14,00€

1/2 botella 9,00 €
16,00€

1/2 botella 10,00€
16,00€

16,00€

0,5 L 11,00€

25,00€
23,00€
32,00€
32,00€
23,00€
22,00€

11,00€
15,00€

24,00€

)
12,00€ <
16.00€

<
17,00€)
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Vinos [ Wines E—

D. O. RUEDA

Marqués del Riscal verdejo 15,00€

Marqués del Riscal sauvignon blanc 20,00€

D. 0. SOMONTANO

Vifas del Vero Chardonnay 15,00€

D.O ZAMORA

Bocos verdejo 13,00€
14,00€

Vinos rosados

D.O. NAVARRA

Sarasate 12,00€

D. O. RIOJA

Cordovin Angel Benes 12,00€

Vallobera 13,00€

D. O. ZAMORA

Bocos 12,00€

Cavas, champagne y espumosos

CAVAS

Heretat pradual bruit nature 15,00€

Acontia Rosé 18,00€

Juve&Camps rua de familia 25,00€

CHAMPAGNES

Henry Abelé Brut 33,00€

Moet chandon vintage 45,00€

Veuve clicquot 48,00€

SPUMOSO BLANCO

>- SPUMOSO ROSADO

oscato Don Luciano 12,00€ ) \

D.O. La Rioja
Yoana
\Vinos postre -copa- )
alaga Virgen 4.00€
X Piedra Luenga 5,00€ o
Oporto 5,00€
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